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Vellutata di erbe spontanee con petali di pancetta

B E N V E N U T O

Asparagi verdi di Bibano marinati con fesa di Black Angus affumicata
 Flan di carletti su fonduta di Malga e granella di pistacchio

A N T I P A S T I

Per info e prenotazioni: 0422 850089

Calamarata con ragù di coniglio
 Tagliolini “Antica tradizione Andalini” con asparagi bianchi e verdi e

pesto di aglio orsino

P R I M I

Scalzato di maialino iberico su crema di rabarbaro e spadellata di
verdurine alla soia

 Capretto della Val Pusteria con patate al rosmarino

S E C O N D I

Scomposta di sfoglia alle fragole con crema chantilly
 Colomba pasquale artigianale

D E S S E R T

€ 7 0 . 0 0

Az. Picchi del Moro DOCG
 Az. Le Monde

 Az. Bruno Nardin

Acqua e caffè

D A L L A  C A N T I N A


